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GriuR Gott in der Buschenschenke
der Familie Prettner

Im Jahre 1957 wurde der jetzige Standort des Weinhof Prettner, vulgo
Miiller, durch Kauf, in den Familienbesitz, der alteingesessenen
Bauernfamilie Baumann-Prettner eingegliedert. Da der Betrieb direkt und
im Herzen der jungen WeinstraRe lag, etablierte Rudolf Baumann, zur
Vermarktung der Eigenbauweine, seit Anbeginn eine Buschenschenke.
Die Buschenschenke wird nun in vierter Generation als Familienbetrieb
geflhrt.

Seit 1960 wird direkt an der Weinstralie der beliebte Sturm- und
Kastanienstand betrieben.

GenieRen sie auf unseren herrlichen Sonnenterrassen oder in unseren
gemutlichen Gastraumlichkeiten die hausgemachten Jausenspezialitaten,
die Gppigen Buffets, die kostlichen Mehlspeisen und die edlen Tropfen
aus unseren Weingarten. Zur Abrundung des Gaumens empfehlen wir
unsere fruchtigen, hochgeistigen Ausziige aus den Obstgarten.
Entdecken sie bei uns die urspriingliche Stidsteirische Weinstral’e und
eine unbeschwerte Atmosphare.

Verbringen sie bei ihren privaten Treffen und Feierlichkeiten eine
gemitliche und entspannte Zeit.

Der ab Hof Verkauf unserer Eigenbauweine, Schaumweine, Edelbrande,
und unseres Kiirbiskernéls, auf eigenen Ackern angebaut, ermdglicht
ihnen etwas von diesem Gefiihl bzw. Geschmack mit nachhause zu
nehmen.

Im Herbst genielRen sie unseren fruchtig stiffen Sturm und die frisch

gebratenen Kastanien.

Wir laden sie dazu recht herzlich ein.
lhre Familie Prettner



ALKOHOLFREIE GETRANKE

Fruchtsafte aus eigener Erzeugung und steirische Mineralwasser

Traubensaft pur Ya 2,30

Traubensaft gespritzt mit Mineral oder Leitungswasser % | 2,00

Der Traubensaft kann Spuren von Weinstein (transparente, bis bernsteinfarbene Kristalle) enthalten. Dieser
entsteht bei der Pasteurisierung nach der Abkihlung. Weinstein ist natlirlich und zeichnet die Unverfalschtheit
und hohe Glte des Traubensaftes aus.

Apfelsaft pur Yal 1,90
Apfelsaft gespritzt mit Mineral oder Leitungswasser Yl 1,70
Pfirsichnektar pur Ya 2,30
Pfirsichnektar gespritzt mit Mineral oder Leitungswasser 7% | 2,00
Holunderbliitensirup gespritzt mit Mineral oder Leitungswasser Ya 1,70
Johannisbeersirup gespritzt mit Mineral oder Leitungswasser Ya 1,70
Rosenbergquelle Mineralwasser Val 1,30
Rosenberquelle Mineralwasser 11 3,70
Peterquelle Mineralwasser 0,331 1,80
Peterquelle Mineralwasser 0,50 | 2,30
Leitungswasser Val 0,50

Mineral Zitron (mit frischgepresster Zitrone) Yl 2,10




SCHAUMWEINE

Welschrieslingsekt 0,751 16,00
(brut, klassisch trocken, prickelnd) 0,1 | 3,00
Muskateller Sekt 0,75 | 17,00
(Duft von frischen Holunderbliten, prickelnd, fruchtig) 01 | 3,00
Rose Frizzante a la Isabell 0,75 | 16,00
(Schaumweinspezialitdt des Hauses, fruchtig, Duft und Geschmack

von Walderdbeeren) 01 | 3,00
Hollersecco 0,1 | 3,60

(Welschrieslingsekt mit hauseigenem Holunderblitensirup)

Welschrieslingsekt mit kandierter Hibiskusbliite 0,1 | 3,90
(Sektspezialgetrank mit stiRer Hibiskusbliite zum Mitessen)

Alle Schaumweine ab Hof erhiltlich — siehe Ab Hof Verkaufsliste.
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KAISERMISCHUNG

Weillwein, Mineralwasser, Hollunderblitensirup
Yl 3,00




BOUTEILLENWEINE/OFFEN

WeiRwein

Welschriesling Lese 2024 0,75 | 11,50

Im Bukett neutral, zartfeinwtirzig. Spritzige Saure 1/8 | 2,20
Im Geschmack fruchtig-spritzig, steiermarkische Klassik

WeiBburgunder (Pinot blanc) Lese 2023 0,75 | 12,00

Steiermérkischer WeiRburgunder mit wiirzigem Bukett, 1/8 | 2,50
eleganter Saure und reifer Geschmack

WeiBburgunder (Pinot blanc) Lese 2024 0,751 12,00

Steiermarkischer WeiRburgunder, herzhaftes Bukett, 1/8 | 2,50
milde Saure, feiner Geschmack

Chardonnay (Morillon) Lese 2023 0,751 12,00

Steiermarkischer Chardonnay, kraftig, gehaltvoll, 1/8 | 2,50
vollmundig, harmonische Saure

Sauvignon blanc Lese 2023 0,75 | 12,00

Wiirziges Bukett, fruchtig-kraftige Charakteristik, 1/8 | 2,50
voller Geschmack, harmonische Saure

Sauvignon blanc Lese 2024 0,75 | 14,00

Wiirziges Bukett, Reife Charakteristik u. voller Geschmack, 1/8 | 3,00
harmonische Saure

Gelber Muskateller Lese 2024 0,75 | 12,00

Fruchtiges Bukett, feiner Geschmack, Duft von Hollunderbliiten, 1/8 | 2,50
milde Saure, leichter Zuckerrest

SiiRwein/Dessertwein

Welschriesling SiR Lese 2018 0,75 | 16,00

Im Bukett feinwiirzig, voller, reifer anhaltender Geschmack, 1/8 | 3,50
Elegante Rest SiiRe (54 g/l) und harmonische Saure




BOUTEILLENWEINE/OFFEN

Rosé und Rotwein

Schilcher 0,75 12,00

Typischer Schilcher Rose aus der Blauen Wildpacher Traube, 1/8 | 2,50
rassig, fruchtig, spritzig, lebendige Saure

Zweigelt 0,75 | 12,00

Rubinrot mit fruchtig duftendem Weichsel bis 1/8 | 2,50
schwarzen Johannisbeer Bukett/Duft.
Mittelkraftig, mit einem zart-herben Abgang

Alle Weine sind ab Hof - zum Verkauf erhaltlich — siehe Ab Hof Verkaufsliste.

TAFELWEIN/SPRITZER

Weillwein 11 12,00
Mischung (WeiRwein und Mineralwasser) 1l 10,00
Mischung (WeiRwein und Mineralwasser) A 2,50
Rote Mischung (zweigelt aus der Bouteille und Mineralwasser) %l 3,00
Kaisermischung (Weikwein, Mineralwasser, Hollunderbliitensirup) Ya 3,00
Muskateller Spritz (Gelber Muskateller und Mineralwasser) a 3,50
Schilchermischung (schilcher und Mineralwasser) Ya 3,50

Sauvignon oder WeiRburgunderspritzer Ya | 3.50




EDELBRANDE

Brenntradition seit Selektion Uber 100 Jahren

*T

Trinkaus

Fruchtige Edelbrande, per Stamperl, 2 cl Euro 3,00

Zwetschkenbrand - Slivovitz (Silbermedaille 2020)
Kriecherlbrand (Silbermedaille 2018)
Williams Christ Birnenbrand
Quittenbrand (Goldmedaille 2018)
Kronprinz Rudolf Apfelbrand (Silbermedaille 2018)
Sulzer Tresternbrand (Goldmedaille 2018)
Muskateller Tresternbrand (Silbermedaille 2018)
Gewiirztraminer Tresternbrand
Marillenbrand
Weingartenpfirsichbrand
Isabella Concorde Traubenbrand
Kiimmelbrand

Himbeerbrand, 2cl Euro 4,00

Holzfassgereifte Edelbrande, per Stamperl, 2 cl Euro 4,50

Alter Weinbrand, 10 Jahre im Eichenfass gereift (Silbermedaille 2018)
Alter Apfelbrand, Art Calvados, 6 Jahre im Eichenfass gereift (Goldmedaille 2020)

Fruchtige und gehaltvolle Likoére, sowie Ansatze,
per Stamperl, 2 cl 3,00

Zweigeltlikor
Weichsellikér
Sulzer Krauteransatz
Sulzer Nussschnaps (Silbermedaille 2020)
Zirbenlikor
Larchenlikor
Die Medaillen wurden bei der Landesbewertung der Stmk. Landwirtschaftskammer vergeben.

Alle Edelbrande und Likore sind ab Hof erhéltlich — siehe Ab Hof Verkaufsliste.




JAUSEN

Aufstrichbrote
Butterbrot (mit 6sterreichischer Butter) 2,90
Butterbrot mit Honig (mit Honig aus der Gegend) 3,50
Butterbrot mit Erdbeer- oder Marillenmarmelade 3,50
(mit hausgemachter Marmelade)
Leberaufstrichbrot mit Essigurkerl 3,50
Verhackertbrot 3,40

(traditionell, gesalzener, Luft getrockneter weiBer Riickenspeck regionaler Edelschweine,

gemahlen und auf Schwarzbrot serviert, Garnitur)

Liptauerbrot 3,50

(Gamlitzer Topfen, siRer Paprika, Essiggurkerl, Salz, Kiimmel, Pfeffer)

Kiirbiskernol-Aufstrich-Brot 3,50

(Gamlitzer Topfen, eigenes Kiirbiskerndl, gerdstete Kiirbiskerne, Salz)

Brattelfett nbrot 3,00

Dle Aufstriche werden nach eigenen traditionellen Hausrezepten frisch tn der Hoflitche
zubereitet.

Allergene siehe Aushang!




JAUSEN

Gustobrote- u. Teller

Belegtes Brot 4,70
(am Brot Verhackert, belegt mit hausgemachtem Geselchten,
Osterreichischen Kase, Garnitur)

Speckbrot 4,80

(am Brot Butter, belegt mit luftgetrocknetem hausgemachten, durchzogenen Hamburgerspeck,
u. Garnitur)

Schweinsbratenbrot 5,00

(am Brot Brattelfett'n, selbstgemachter Schweinsbraten, mit Garnitur)

Bauernsalamibrot 4,70
(Butter, selbstgemachte luftgetrocknete Bauernrohwurst, Garnitur)

Rohschinkenbrot 5,40

(Butter, selbstgemachter Rohschinken, Essiggurkerl, Kren)

Rohschinkenteller 8,30

(selbstgemachter Rohschinken, Butter, Kren, Essiggurkerl)

Hauswiirstel mit Verhackert 6,90
(luftgetrocknete selbstgemachte Hauswiirstel, Verhackert, Garnitur)

Prettnerjaus'n 8,90
(Geselchtes, Speck, Schweinsbraten, Bauernsalami, Presswurst, 0sterr. Kase, Verhackert,
Leberaufstrich, Kiirbiskernol Aufstrich)

Bauernjaus’'n (im Ganzen) 12,90
(Geselchtes, Speck, Rohschinken, Kase, Verhackert, Leberaufstrich, Grammelschmalz, Garnitur)

Hausplatte erst ab 2 Personen pro Person 11,90
(verschiedene Schinken, Speck, Rohschinken, Hauswiurstel, Salami, Presswurst,
Schweinsbraten, verschiedene Aufstriche, Garnitur)

pas Geselehnte, der Schinken, der Speck und Witrste werden selbst, nach elgenem
Hausrezept, erzeugt. Alles bebm Erstsenvieren, inkl. Brot. Allergene siehe Aushang.
Das Geselchte und die Schinken sind wie gewachsen und keine Industrieware.
Ein natirlicher Fleisch- und Fettanteil zeichnen die Qualitat aus.




JAUSEN

Saures

Saure Presswurst 7,90
(angerichtet mit Zwiebel, hauseigenem Kerndl und Apfelessig)

Bauernsalat 8,50
(mit Geselchten, Rohschinken, Presswurst, Extrawurst, Kaferbohnen, Tomaten, Paprika,
Zwiebel, hauseigenem Kerndél und Apfelessig)

Wourstsalat 7,00

(Extrawurst, Kdse, Tomaten, Paprika, Zwiebel, hauseigenem Kerndl und Apfelessig

Paradeiser-Paprika-Zwiebel-Salat 4,80

(mit Zwiebel, hauseigenem Kerndél und Apfelessig)

Kaferbohnensalat 5,90
(mit Zwiebel, hauseigenem Kerndél und Apfelessig)

Unser selbst produziertes Kiirbiskerndl ist, ab Hof, in 1 Liter und ; Liter Flaschen
erhaltlich.

Osterreichischer Kise

Kdsebrot 5,50

Schafkdse mit Tomaten und Kernol 9,40
(mit hauseigenem Kerndl)

Kaseteller 11,90

(Schnittkasesorten, Weichkase, Bergkase, Butter, Kiirbiskernaufstrich, Liptauer, Garnitur, Obst
der Saison, gerostete Kiirbiskerne)

Alles belme Erstsernvieren, tnkl. Brot. GUTEN APPETIT!
Allergene siehe Aushang!
DIE KIUCHE SPERRT DEN KELLER AUF.

Pretiney
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Mehlspeisen

Apfelstrudel mit Schlagobers 1 Portion 4,80

Spagatkrapfen mit Preiselbeermarmelade 1 Portion 5,50

und Schlagobers

weltere Mehlspelsen entnehmen sie bitte, saisonal bedingt,
vow der Tagestafel.




TR R N G

T)"f:ll.ngr

Ect
Preginer Ktwbnsfé?nc

oltes _ A | LANDESBEWERTUNG /SEEWE#‘*

\SAFT MOST - EDELBRAND | //

STEIRISCHE LANDWIRTSCHAFT
REGIONAL | VEREDELT | AUSGEZEICHNET 'S' Ech\\\O

Solange der Vorrat reicht.
Die Zusammenstellung der Speisen kann jahreszeitlich variieren.
Die Preise verstehen sich inkl. aller Steuern und Abgaben, in Euro. Allergene siehe Aushang.
Die Texte und die Abbildungen (Fotografien) sind geistiges und materielles Eigentum des Weinhof
Prettner. Diese sind urheberrechtlich geschiitzt. Satz- u. Druckfehler vorbehalten.

Offnungszeiten der Buschenschenke:
Von Rosenmontag bis 31. August,
von Donnerstag bis Samstag von 10.00 bis 20.00 Uhr, Sonntag von 10.00 bis 19.00 Uhr.
Montag, Dienstag, Mittwoch Ruhetag.

Von 01. September bis 26. Oktober,
von Dienstag bis Sonntag von 08.00 bis 19.00 Uhr gedffnet.
Montag Ruhetag

/

Weinhof Prettner, vulgo Miller

Land- u. Forstwirtschaftlicher Betrieb
Eigenbauweine — Buschenschank— Ferienwohnung
Brennerei — Essigerzeugung — Kiirbiskernol

A-8461 Ehrenhausen, Sulztal an der WeinstralRe 16
Tel. (03453) 25 61, info@weinhofprettner.at
www.weinhofprettner.at




